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Marco Corrocher von der Licher »Caffé Gelato Bar« prasentiert seine Kreation »Himbeer-Praline« der Fachjury, die nach
strengen Kriterien ihr Urteil fallt. Fotos: Berghofer © Berghofer

In den Rdumen der Eis-Union im Gewerbegebiet Ursulum zauberten 13
Gelatieri aus dem ganzen Bundesgebiet alle méglichen und unméglichen
Sorten.

GieBRen . Auch wenn’s drauften noch nicht danach aussieht, der nachste
Sommer kommt bestimmt. Und auch wenn die meisten Bundesburger auf die
Klassiker Schoko, Erdbeere oder Vanille schworen, kennt die Kreativitat in den
Eisdielen keine Grenzen. Das wurde nun beim regionalen Vorentscheid der
»Gelato World Masters« eindrucksvoll deutlich.
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In den Raumen der Eis-Union im Gewerbegebiet Ursulum zauberten 13
Gelatieri aus dem ganzen Bundesgebiet alle moglichen und unmaoglichen
Sorten. Der Verfasser dieser Zeilen hatte sich jedenfalls nicht traumen lassen,
dass eine Mischung aus Pflaume und karamellisiertem Pumpernickel sein
neues Lieblingseis werden wurde, aber wie heil3t es doch so schon: Man muss
alles einmal probiert haben.

Die weiteste Anreise an diesem Tag hatte Mehdi Abedini. Der Bremer war
namlich zuerst nach Chemnitz gefahren, um dort zu erkennen, dass der
Regionalentscheid in GielRen stattfand. Abedini und sein Partner drickten auf
die Tube und schafften es gerade noch im Zeitfenster, als Letzte ihr
traditionelles persisches Safran-Eis fertigzustellen. Lohn des Stresses und der
Muhe war der zweite Platz und damit die Qualifikation fur die deutschen
Meisterschaften im nachsten Jahr - und damit auch die Chance auf die
Teilnahme an den Weltmeisterschaften, die 2026 voraussichtlich in Italien und
damit im Mutterland der Gelatieri stattfinden werden.

Das beste Eis hatte nach Ansicht der Fachjury Enrico Piccin angeruhrt. Seine
Sorte »Mediterrano« vereinte Mandeleis »mit Infusionen von Rosmarin,
Zitronenschale und Olivendl«. Platz drei ging an Arno Zambon mit seinem
»Sizilianischen Sorbet« mit Zitronendl, Mandarinenschalen und karamellisierter
Pistazie. Weil der hessische Regionalentscheid ein offener Wettbewerb ist,
kamen die Teilnehmer aus ganz Deutschland, von Berlin bis Borkum. Die
heimischen Farben hielten Marco Corrocher von der »Caffé Gelato Bar« in Lich
und Cornelia Chila vom »Eiscafe Emilio« in Wetzlar hoch, die sich aber nicht
auf dem Siegertreppchen platzieren konnten.

Zumindest Corrocher dirfte sich mehr ausgerechnet haben, hatte er doch mit
seiner Kreation »Butterbrot mit Marmelade« bei einem friheren
Regionalentscheid der »Gelato World Masters 2019« die gesamte Konkurrenz
hinter sich gelassen. Diese Konkurrenz war freilich auch im Ursulum stark und
die Regeln der Jury um den Obermeister der Konditoren-Innung Mittelhessen,
Andreas Vogel, streng.

BloB nicht zu fluffig

Da wird beispielsweise die »Weichheit, gepaart mit Seidigkeit (das Eis wird mit
der Zunge uber den Gaumen gestrichen)« als positives Kriterium genannt.
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Punktabzige gibt es dagegen fur »Ubermafige Fluffigkeit und ein Gefuhl der
Kdrperlosigkeit (Das Eis verschwindet schnell im Mund)«. Ungebrochen ist der
Trend zu Zutaten aus biologischem und regionalem Anbau, viele Anbieter
betonten zudem, dass ihre Kreationen vegan seien.

Extrapunkte gab es fur die »mundliche und asthetische Prasentation« der
eigenen Kreation. Hier konnte Cornelia Chila mit ihrer leidenschaftlich
vorgetragenen Liebesgeschichte zwischen der Tonkabohne und der
Bergamotte glanzen. Wer diese Kreation Ubrigens selbst einmal kosten
mochte, muss nur nach Wetzlar fahren, die Geschmacksrichtung »Himbeer-
Praline« gibt es wiederum in Lich. Ehrensache, dass alle Teilnehmer ihre
Kreationen nicht nur fir den Wettbewerb entwickeln, sondern auch ins eigene
Sortiment aufnehmen. Ob sie sich dann auf lange Sicht gegen Schoko,
Erdbeere und Vanille behaupten kdnnen, steht freilich auf einem anderen Blatt.

Und auch wenn die Preise fur die Kugel Eis angesichts hoher Nebenkosten
(eine Eisdiele braucht im Schnitt zwischen 50 000 und 60 000 Kilowattstunden
Strom im Jahr) wohl auch in diesem Sommer steigen werden, so bleibt diese
Kugel doch der »kleine Luxus fir alle«, wie es Marco Corrocher formuliert.

Kommentare
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